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ANTEPRIMA | SECONDI D’ITALIA

Centro Servizi — Gubbio

VENERDI’ 03 NOVEMBRE

Apertura manifestazione ore 10.00 alla presenza delle istituzioni

Ore 11.30-12.30 Cooking Show dello Chef Paolo Pascolini
“Il Maiale incontra I'autunno”
Seguira degustazione con vino in abbinamento

Evento gratuito su prenotazione

Ore 16.30 “ll norcino: dalle origini ai giorni nostri”

Con Lucio Tabarrini — Presidente Federcarni Umbria

Ore 18.00 Degustazione a cura di Federcarni
“La Tartare”

Evento gratuito su prenotazione
Dalle ore 11.00 alle 19.00 animazione con Assaggi gratuiti di Porchetta e norcinerie umbre
SABATO 04 NOVEMBRE

Ore 11.30-12.30 Cooking Show dello Chef Paolo Pascolini
con la partecipazione di Rosita Merli

“Il Friccd — la ricchezza di Gubbio”

Seguira degustazione con vino in abbinamento

Evento gratuito su prenotazione
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Ore 16.30 “La filiera corta e la sostenibilita delle carni umbre”

Con il macellaio agricolo Valentino Gerbi Az. Agrisimba (Etrusco Carni) - Federcarni Umbria
Ore 18.00 Degustazione a cura di Federcarni
“Il quinto quarto”

Evento gratuito su prenotazione

Dalle ore 11.00 alle 19.00 animazione con Assaggi gratuiti di Porchetta e norcinerie umbre



